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Appuntamento con il dialetto 6.5

'Nduina 'me se dis e tréva la scumagna

a cura della redazione de Il Ponte

Ed eccoci dunque al quinto appuntamento della sesta
serie della nostra rubrica dialettale.

Questa volta la partecipazione dei lettori al quarto ap-

untamento della 6a serie (quello dello scorso febbraio)
e tornata a livelli non eccezionali: le persone che hanno
risposto ai quesiti da indovinare sono state 36 in totale,
ma solo 22 partecipanti hanno azzeccato le traduzioni
corrette dei vocaboli italiani nei corrispondenti termini
dialettali. Ci fa particolarmente piacere che, tra i parte-
cipanti al nostro gioco delle “scumagne”, ci siano anche
diversi nomi nuovi.

Eccovi dunque, qui di seguito, la soluzione della pun-
tata di aprile 2026.

DEFINIZIONI VOCABOLI DIALETTALI
Tacchino......coocvvieeiiieiieieece e Pulén
Prezzemolo .......coccvvvieeiiiieeee Erburén
UDbriacone ........cccceeecveeeeeeieeieeeeenee Ciucaton
Intralciare ........ccceeeeveeeeieeeieeeeeeeee, Infesa
QualCoSa...ucceeeiiiiieiiieeeee e, Unchicos
Calzascarpe.......coceveeeeeeieiencnenencecee Os
MUSCHIO . Tepa
Vaso da Notte .......cccveeveeeeienieeieeieenee, Urinal
La “SCUMAGNA” &: ... PECIUOTU

Sono state considerate valide anche le seguenti traduzioni:
Tacchino: Pulon — Ubriacone: Ciucaté — Intralciare: Imbruid;

La “scumagna” che si doveva indovinare ¢ PECIUOTU.
Non abbiamo informazioni certe sul titolare di questa
“scumagna”: svolgeva un’attivita di carrozziere in una stra-

na officina situata sul retro dell’attuale distributore AGIP, nei
pressi della sponda destra del fiume Lambro ed alla quale
si accedeva imboccando una stradella di campagna, posta
appena prima del ponte di Maiano. Pare che Peciuotu fosse
anche un appassionato allevatore di api.

Il nostro affezionato lettore Biancardi Luigi ci segnala che il
cognome di Peciuotu era Callegari e che, probabilmente, di
nome faceva Carlo.

Saremo molto grati a quei lettori che vorranno fornirci ul-
teriori informazioni riguardanti Peciuotu (ad esempio, oltre
al nome e al cognome, il quartiere o la via in cui abitava,
i nomi di famigliari o parenti, altre notizie o curiosita). In
questo modo qualsiasi santangiolino puo diventare testi-
mone della storia popolare di Sant’Angelo e contribuire a
mantenerla viva anche tra i giovani.

| 22 lettori che hanno tradotto correttamente i vocaboli
dall’italiano al barasino sono: Bassanini Fabrizio, Bellani Eri-
ka Maria, Bellani Giovanna, Biancardi Giuseppe con Rozza
Rachele, Biancardi Luigi, Bontempi Carla, Boari Giovanna,
Boari Manuele, Ferrari Angela Domenica, Lavaselli Toscani
Pinuccia, Mascheroni Patrizia, Polli Gianmario, Rusconi Giu-
seppe, Raimondi Giancarlo, Servida Giulia, Toscani Ermelin-
da, Trabucchi Giuseppe, Varesi Giovanna, Vecchio Rossella,
Vitaloni Pierluigi, Vitaroni Rosangela.

Hanno partecipato al gioco, hanno indovinato la
“scumagna”, ma hanno sbagliato la traduzione Arati Nadia e
Cordoni Mauro, Cicognini Valeria, Ferrari Sommariva Rosan-
gela, Pernigoni Ferrari Patrizia, Rusconi Alesssandra, Rusconi
Pietro e nonna Rognoni Paola, Saletta Bassano e Saletta Ghe-
rardo che hanno tradotto la parola “Ubriacone” con “Ciucon”
che si dice dell’'uovo troppo vecchio (6ve ciucon), mentre Sa-
voia Giovanna con Mariani Battistina e Raimondi Giancarlo
hanno tradotto con “cioche” o “citiche” che sono aggettivi e
significano “Ubriaco” non “Ubriacone”. Invece Rozza Barba-
ra ha tradotto “Qualcosa” con “Cuicos”, mentre Gelosi Fran-
cesca ha tradotto “Qualcosa” con “Cicinin”.

Continua dunque a rimanere vivace e stimolante l'interesse
dei santangiolini per il loro dialetto e per i loro costumi. Ci
fa dunque piacere e ci entusiasma ancora di piti poter pro-
porre ai lettori questa rubrica dialettale, che identifica nella
“scumagna” una patente di santangiolinita.

LA NUOVA SERIE
Ed eccoci dunque alla nuova “scumagna” da indovi-
nare. Le regole del gioco restano sempre le stesse:
viene fornita una successione di vocaboli o definizioni
in italiano a cui corrisponde un vocabolo dialettale. Se
si individueranno correttamente, nell’ordine dato, tutti
i vocaboli dialettali suggeriti da quelli in italiano, la
serie delle iniziali, lette dalla prima all’ultima, fornira
una “scumagna” santangiolina.

Saranno considerate corrette solo le risposte che
traducono esattamente tutte le parole dall’italiano al
dialetto, le cui iniziali, di conseguenza, servono per
individuare la “scumagna”.

DEFINIZIONI VOCABOLI DIALETTALI
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Aiuola dell’orto.................uueeeenueeeecerneeeeecnnenn.
SEDDENE ...t cneeeeas
ProSCIUTEO.........uuueeeeeeeececnneeeeeeeecerneeeeeeecessnnnns
NEANChe............eeeeeeceeeeecceeeeeccneeeeeseeseeenns
Proporre, offfire ..............ouceevvueneennensuccnennnns
AMO da PESCA ...ucuvernuinnenirinsrinensrensaneserssessanns
ErDACCIQ «....eeeeeeeeenneeeecceeeeecsneeeecesneeeeesseseesnns

La “SCUMAGNA” é:

Cari lettori, potrete trasmettere le soluzioni
all’indirizzo e-mail: info@ilpontenotizie.it,
oppure consegnarle, su scritto cartaceo,
presso la Libreria Vittoria - Via C. Battisti, 8
Sant’Angelo Lodigiano.
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Caponata all’antica

o=

W\~

di Marina Cecchi

“Molto spesso nel corso
della storia, ordini,

abbazie e monasteri sono stati
protagonisti di vere e pro-
prie invenzioni culinarie che
ne testimoniano la secolare
esperienza. Una esperienza
derivata da secoli di studio e
di osservazione paziente del
creato. Nascono cosi ricette
a base di elementi naturali
prodotti nel rispetto dei cicli
e tempi della natura. Ricette
che invitano a mangiare con
piu gusto e meglio. Dando piu
importanza al singolo sapore,
profumo o aroma e al singolo
gesto per uno stile di vita pit
equilibrato e in armonia con i
tempi della natura e dell’esse-
re umano” (cfr. La Cucina di
Conventi e Monasteri).

Ho trovato tempo fa su una

bancarella dell’usato il libro
“La cucina di Conventi e
Monasteri”. Quale miglior
occasione, se non la visita del
Papa, avrei potuto scegliere
per proporvi la ricetta della
Caponata  all’antica? Una
ricetta proveniente dal Mona-
stero di Sant’ Andrea apostolo
alle Vergini (PA) vegetariana
e fatta nel rispetto dei principi
che il nostro Papa sostiene e
cio¢ della natura e del lavoro
umano.

La ricetta

della caponata all’antica
Ingredienti (per 4 persone)

Dall’orto, dai campi del mona-

stero e dalla generosita umana:

- 2 melanzane,

- 3 zucchine,

- 2 coste di sedano,

- 1 cipolla bionda,

- 6 olive verdi denocciolate,

PROPOSTA/INVITO

I lettori del PONTE che sono fitolari o sono discendenti di un parente che
ha una “scumagna” possono segnalarcela, indicando il motivo per cui la
“scumagna” e stata attribuita. Le segnalazioni saranno pubblicate sui prossimi
numeri del PONTE. La segnalazione della “scumagna” dovra essere accom-
pagnata da nome, cognome, indirizzo e numero di telefono del segnalatore.

- 1 manciata di capperi salati,

- 1 manciata di mandorle,

- 1 bicchiere di salsa di pomo-
doro,

- 3 cucchiai di olio EVO e gb
per friggere,

- aceto di vino bianco

- zucchero e sale.

Procedimento

Mondate le zucchine, ra-
schiate la buccia con un col-
tellino affilato, tagliatele a
pezzetti e lasciatele sotto sale
per 2 ore. Lavate il sedano,
eliminate i fili esterni e ta-
gliatelo a pezzetti, lessatelo
per 5 minuti e fatelo scolare.
Mondate le melanzane,
tagliatele a tocchetti e frig-
getele. Scolatele con una
schiumarola e tenetele da
parte. Trascorso il tempo
indicato per il riposo delle
zucchine sciacquatele sotto

I’acqua corrente, asciugatele
con carta assorbente da cu-
cina e tenetele da parte. In
una padella fate scaldare un
filo d’olio e aggiungete olive
e sedano. Quando tutto sara
rosolato spegnete il fuoco.
In un’altra padella stufate la
cipolla tritata con 2 cucchiai
di olio. Quando sara morbida
aggiungete zucchero e aceto
per ottenere un sapore agro-
dolce (a piacimento). Versare
il pomodoro e mescolare be-
ne, aggiungere tutti gli altri
ingredienti e i capperi lavati e
strizzati. Al momento di ser-
vire la caponata spolverizza-
re con le mandorle a lamelle.
Ottima servita con vino di
Sicilia Catarrato ma attenzio-
ne, che come si dice non solo
a Sant’Angelo “preti e pui
ien mai saduni”
marina.cecchi@yahoo.com
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VIA LUNA, 24 - 26866 MARUDO (LODI) ITALY

S8°AUTO

di Bocchioli Giacomo & Mattia

VENDITA ASSISTENZA MULTIMARCHE
MECCANICO GOMMISTA ELETTRAUTO

Via Cav. Angelo Manzoni, 6/B
Sant’Angelo Lodigiano (LO) - Tel. 0371 210949
Giacomo 333 3826636 - Mattia 3805971142

e-mail: bebauto2018@gmail.com
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